
 

Lauwarmer Spaghettisalat "Weinspiegel"  

 Zutaten für 2 Personen:  

 250 gr. Spaghetti, 250 gr. Cocktailtomaten, 10 Körner Roter Pfeffer, weißer Aceto nach 
Geschmack,  einige Löffel bestes Olivenöl (z.B. von Castello Romitorio)i aus der 
Toskana), mein Lieblingssalz, das Kräutersalz D'ES TRENC von Mallorca, Pfeffer, eine 
Schalotte, eine Stange Zitronengras.  

 Zubereitung:  

Spaghetti abkochen, Roten Pfeffer grob zerstoßen, Zitronengras sehr fein hacken, 
Schalotte schneiden, Tomaten achteln. Spaghetti leicht abkühlen lassen und dann alles 
vermischen und mit Öl und Aceto anmachen. 


