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Crostini di Fegatelli

Zutaten fir ca. 25 Stick

300g Huhnerleber

1 groBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen

1 Bund Petersilie

2 EL Olivendl

Salz und Pfeffer

1 Glaschen WeiBwein
1 EL Kapern

2-3 Sardellen in OL

Zubereitung:

Die Leber mit der fein geschnittenen Zwiebel, den Knoblauchzehen und der sehr
fein gehackten Petersilie in heiBem Ol anbraten. Sparsam salzen und pfeffern.
Mit dem WeiBwein abléschen, einige Minuten kécheln lassen, bis die Leber innen
nur noch rosa ist. Die Kapern und Sardellen zugeben. Alles mischen und etwas
abkuhlen lassen. Mit dem Pirierstab oder im Mixer zerkleinern.




